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Tandoori Lime Kyckling (4 pers)
Ingredienser:

500g kycklinginnerfilé
12 dl Key Lime Juice

3 msk Rajah Tandoori
Masala pulver

Lagg kycklingfilén i en skal
och str6é over med Tandoori
Masala. Hall i lime juice och
blanda val sa alla sidor av kycklingen tacks
Marinera i kylskap 1 timme. Stek kycklingen
pa hog varme sa den far fin farg, sank
varmen och stek fardigt. Tillsatt eventuellt lite
vatten pa slutet. Servera med basmatiris,
wokade gronsaker, Mango Chutney och en
klick ‘gréddfil.




